Katzen - Zungen - I ngwer

Zutaten fur: 1 Rezept

20 Gramm | ngwer, kandierter
50 Gramm Apfel - Ringe, getrocknete
3 Essl . Zitronensaft
6 Essl. Orangensaft
140 Gramm Butter
70 G anmm Puder zucker
1 Zitrone(n), unbehandelte (die abgeriebene Schal e
Davon)
Sal z
1 Eigel b
160 G anm Mehl
50 Gramm Mandel n, gemahl ene
200 G amm Kuverture, Hal bbitter

Anleitung:

I ngwer und Apfelringe sehr fein wirfeln. Zitronen- und O angensaft
auf kochen, uber die Apfelwirfel gielRen, ziehen |assen. Butter,
Zucker, Zitronenschale und 1 Prise Salz sehr crem g rihren. Eigelb,
dann Mehl und Mandel n unterridhren. Ingwer und Apfelwirfel unterheben.
Teig mt einem Spritzbeutel mt mttlerer Lochtulle auf mt
Backpapi er bel egtes Bl eche zu kleinen Streifen spritzen. Di e Enden
etwas dicker spritzen. Platzchen i mvorgehei zten Oen bei 180 G ad
auf der 2. Schiene von unten 12-15 M nuten backen ( Umuft 12

M nuten bei 160 Grad ). Vom Bl ech nehmen und abkihl en | assen.
Gehackte Kuvertire uber einem hei Ben Wasserbad schnel zen. Enden der
Kat zenzungen in di e Schokol ade tauchen, fest werden | assen.
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