Kirsch - Rosetten - Belgische

Zutaten fur: 30 Platzchen

125 G amm Mehl
40 Gramm Spei sest ar ke
50 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
125 Gramm Weiche Butter
AulRer dem
15 Rot e Cocktail ki rschen

Anleitung:

1. Das Mehl mit der Starke, Puderzucker und Vanillezucker m schen
Zusanmmen nit der Butter zu einemglatten Teig verrihren und
zugedeckt 30 M nuten kalt stellen

2. Backofen auf 175 Grad vorhei zen, ein Backblech mt Backpapier
ausl egen

3. Teig in einen Spritzbeutel mt groRBer Sterntille geben, kleine
Hauf chen daraus auf das Bl ech spritzen Die Cocktailkirschen

hal bieren und in der Mtte auf die Platzchen setzen |eicht

hi nei ndrucken

4. Pl atzchen auf der mttleren Schiene imOen etwa 15 M nuten
backen Auf dem Bl ech auskihl en | assen

Zubereiten: etwa 20 M nuten - Kihl en: etwa 30 M nuten - Backen: etwa
15 M nut en

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



