Kirsch - Zimt - Herzen

Zutaten fur: 30 Stueck

100 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse
200 G amm Mehl
100 Gramm Puder zucker
1 Teel . Kakao
2 Teel . Zint
125 Gramm Kalte Butter/Margari ne
1 E (&G. M
1 @ as (225 g) Kirsch-Konfitiure
Evtl. Puderzucker zum Best duben
Backpapi er

Anleitung:
1. Nusse, Mehl, Puderzucker, Kakao, Zim, Fett und Ei glatt
ver knet en. Zugedeckt im Ti ef kithl fach 10 M nuten kalt stellen

2. 2 Backbl eche mt Backpapi er ausl egen. Teig auf wenig Mehl ca. 3
mm di ck ausrollen. Insgesant ca. 60 Herzen (ca. 5,5 cm @ ausstechen.
Aus der Hilfte der Herzen kleinere Herzen (ca. 3 cm @ ausstechen
und als Teigreste weiterverarbeiten. Ganze Herzen und Herzen mt
Loch auf die Bleche |legen. I mheiRen Oen (E-Herd: 200 °C/ Umuft:
175 °C/ Gas: Stufe 3) 10-12 M nuten backen. Auskihl en | assen

3. Konfitiure erwarnen, durch ein Sieb streichen. Ganze Herzen danit
bestrei chen. Herzen mt Loch daraufsetzen, Rander mt Puderzucker
best &uben. Locher mt Konfitire etwas auffill en

Zubereitungszeit: 40 Mn

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



