Kokos - Kipfel

Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Kokosr aspel
80 Gramm Zucker
2 Pack. Vanillezucker + 1 Pack. Vanill ezucker
2 Ei dotter
300 Gramm Butter
150 G amm Mehl
130 Gramm Schnel zf | ocken
50 Gramm Abgezogene, genahl ene Mandel n
1 Prise Salz
50 Gramm Puder zucker

Anleitung:

Zuber ei tung: Kokosraspeln im M xer fein nmahlen. 100 g abw egen und
mt dem Zucker, 2 Packchen Vanillezucker, der Butter und den

Ei dottern zu ei ner schaum gen Masse verrihren. Dann das Mehl, die
Haf er f | ocken, Sal z und di e Mandel n unterm schen und gut verkneten.
Falls der Teig zu trocken ist, etwas Wasser dazu geben. Teig zu

ei ner Kugel fornmen, in Folie einschlagen und fiar 1 Stunde im

Kuhl schrank rasten | assen. AnschlieRend den Teig auf einer benehlten
Arbeitsfl ache in Stucke teilen und zu nicht zu dinnen Rol I en fornen.
In ca. 4 cmlange Stiucke schneiden und zu Kipfeln formen. Auf ein

m t Backpapi er ausgel egtes Bl ech | egen und i mvorgehei zten Ofen bei
200 C etwa 10-12 M nuten backen. Ubri ge Kokosraspeln mt dem

Puder zucker und dem Vani | | ezucker verm schen und in eine breite
Schissel geben. Die Kipfel aus dem Backof en nehnmen und sofort in den
Zucker geben und vorsichtig wal zen.
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