Zutaten fur: 1 Rezept
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Anleitung:

G amm

G amm
Prise
Pack.

Gramm
Gramm

Pack.
Gramm

Kokos - Lemon - Kipfer|

Mehl

Eigel b

Zucker

Sal z

Aroma (Citro-Back oder abgeriebene Schal e ei ner
Unbehandel ten Zitrone)

Kokosr aspel

Butter

Kuchengl asur, wei 3

Zi t r onat

Butter mt Zucker schaum g riuhren & die Eigelb zugeben. Salz, Gtro-
Back oder Zitronenschal e und Kokosraspel unterkneten. Mehl zufigen

und ebenfalls unterkneten.

Teig 2 Stunden in Folie gepackt kalt

stellen. Aus dem Teig Kipferl formen und auf ein mt Backpapier

ausgel egtes Bl ech |

egen.

Bei 200 °C ca. 12 M nuten backen. Auf dem Kuchengitter abkihl en
Kuchengl asur dberziehen & nmit Zitronat bestreuen.

| assen. Kipferl mt

Schwi eri gkei t sgrad:

nor nmal

Brennwert p. P.: keine Angabe

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten

Quédle:

*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



