Kokos - Réllchen

Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
100 Gramm Mehl ( Kokosnehl)
100 Gramm Mehl (Wi zennehl )
2 Ei (er), davon das Eiwei 3
200 Gramm Schokol ade

Anleitung:

Den Ofen auf 200°C vorhei zen. Backpapi er auf ein Backbl ech | egen und
ca. 10 Kreise nmit einer Tasse oder d as zeichnen. Butter und Zucker
schaum g riohren, Kokos- und Wi zennehl m schen und auf die
Schaummasse sieben. Eiwei 3 steif schlagen, eine Halfte in den Teig
ruhren, die andere Halfte unterheben. Teig dinn innerhal b der

Zei chnung ausstrei chen und ca. 6-8 mn. backen.

Danach sofort die Kichlein einzeln vom Papier | dsen und umden Giff
ei nes Hol zl 6ffel s zusammenrollen. Die restlichen Pl atzchen

i nzwi schen im O en | assen. Schokol ade schnel zen und di e Enden der
Rol | chen hi nei ntauchen. Auf Backpapier trocknen |assen.

Schwi eri gkei tsgrad: normal Brennwert p. P.: 3538 Zubereitungszeit:
ca. 15 Mnuten
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