Kokos - Schnitten

Zutaten fur:  50-60 Stueck

ZUTATEN
250 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
1 Pack. Vanille - Pudi ngpul ver
120 Gramm Butter
100 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Stuck E
3 Esl. Rum
4 St icke Ei wei ss
200 Gramm Puder zucker
250 G amm Kokosfl ocken
80 Gramm Hi nbeer mar nel ade

Anleitung:

Backrohr auf 150 Grad vorhei zen. Backbl ech mt hdherem Rand mit
Backpapi er ausl egen. Mehl nmit Back- und Puddi ngpul ver versi eben, mt
Butter verbroseln, mt Zucker, Vanillezucker, Ei und Rumrasch zu

ei nem Tei g kneten. Teig zu einer Kugel formen. Eiklar mt

Puder zucker zu festem Schnee schl agen, Kokosfl ocken unterheben. Teig
in der G 6Re des Backbl eches ausrollen und auf das Backbl ech | egen.
Teig mt Marnel ade bestrei chen, Schneemasse darauf verteilen. Kuchen
ca. 20 Mnuten i mRohr (mttlere Schiene) backen. Kuchen aus dem
Rohr nehmen, noch heifl3 in ca. 4 cmgrofRe Schnitten schnei den und
auskiuhl en | assen. Di e Kokosschnitten so tief in Schokol adegl asur
tauchen, dass die Kanten mt Schokol ade Uberzogen sind. Schnitten
abt ropf en und auf Backpapi er trocknen | assen.
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