Madeleine 2

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Margari ne oder Butter
100 G anm Zucker
1 Prise Salz
2 Ei er
1/2 Packl i Vanillinzucker
1/2 Zitrone, nur abgeriebene Schal e
100 G anm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver

Anleitung:

Di e Fornthen einfetten und benmehl en. Margarine oder Butter weich
ruhren, Zucker und Sal z drunterm schen. Die Eier zugeben und

wei terruhren, bis die Masse hell ist. Vanillinzucker und

Zi tronenschal e bei figen, m schen, Mehl und Backpul ver dazusi eben,
unter die Masse ziehen. In die Fornchen verteilen.

Backen: ca. 12 Mnuten in der Mtte des auf 200 G ad vorgehei zt en
O ens.

Vari ante: Schokol ade- Madel ei nes 50 g dunkl e Schokol ade, grob
zerbrockelt 1 El Wasser Die Schokolade mt dem Wasser imnicht zu
hei Ben Wasserbad schnel zen, Schissel aus dem Wasser bad nehnen,
Schokol ade gl attrihren und vor der Mehl zugabe unter di e obige Masse
m schen.

Di e angegebenen Backzeiten bezi ehen sich auf das Madel ei nes- Bl ech.
Bei den anderen Forncthen verl dngert sich die Backzeit umca. 2
M nuten, bei den Papi er-Backf drnchen umca. 4 M nuten.



