Madeleines - Original Franzosische

Kategorien:  Land, Frankreich, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

3 Ei (er)
150 Gramm Zucker
2 Beutel Vanill ezucker
200 G amm Mehl
1/2 Beut el Backpul ver
150 Gramm Butter, sehr weiche

Anleitung:

Ei er, Zucker und Vanillezucker zu einer schaum gen Masse aufschl agen.
Danach Mehl und Backpul ver schnell unterrihren, sowi e die sehr

wei che Butter zufigen. AnschlielRend den Teig fur ca. 10 bis 15

M nuten ins Tiefkihl fach stellen, in die vorbereiteten

Madel ei nef 6rnchen fillen und ca. 10 bis 12 M nuten bei 200°C. backen.
Sol I'te man kei ne Madel ei nef 6r nthen haben, kann man auch in

Muf fi noder Papi erfornmen backen. Wer mag, kann den Teig auch mt
abgeri ebener Zitronen- oder O angenschal e parfim eren.

Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



