Maildnder Likorsterne

Zutaten fur: 40 Stick

MENGE
3 Eigel b
20 m  Mandel | i koér (z.B. Amaretto)
1 Unbehandel te Orange; die abgeriebene Schal e
200 Gramm Butter
1 Prise Salz
100 Gramm Puder zucker
320 G amm Mehl
Zutaten fiur die d asur:
150 Gramm Puder zucker
2-3 Essl . Mandel i kor

Anleitung:

Die Eigelbe mt Likdr, O angenschal e, der zinmerwarnmen Butter und
Sal z schaum g ridhren. Den Puderzucker mit dem Mehl verm schen,

dar auf sieben und unterrihren. Den Teig in einen Spritzbeutel mt
groBer Sterntille fullen und ca. 4 cm grole Hauf chen auf ein mt
Backpapi er ausgel egt es Backbl ech spritzen, dabei die Spitzen etwas
hochzi ehen. M ndestens 1 Stunde kalt stellen. Den Backofen in der

Zwi schenzeit auf 200 C vorheizen. Auf der mittleren Schiene ca. 10-
15 M nuten backen. Eine @ asur aus Puderzucker und Mandel | i kor
zubereiten und in Streifen Uber die noch warmen Sterne |aufen | assen.

Quédle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 07



