M alteser

Zutaten fur: 50 Stiick

ZUTATEN

180 Gramm Butter

125 Gramm Puder zucker
1 Schuss Sal z
1 Pack. Vanill ezucker
4 Sticke Eigelb

160 G amm Mehl

40 Gramm Kakao

ZUM FUELLEN UND GARNI EREN

125 G amm Kuvertuere Zarthitter
100 Gramm O angennar nel ade
2 Teel . Orangenl i kor

Anleitung:

Die Butter schaum g ruehren. Nach und nach den gesi ebten Puderzucker,
die Prise Salz und den Vanill ezucker zugeben. Kraeftig ruehren. Nach
und nach di e Ei gel be zugeben. Das Mehl nit dem Kakao m schen und

unt er heben.

Den Backof en auf 200G adC vorheizen. Den Teig in einen Spritzbeutel
mt einfacher Lochtuelle von etwa 1 cm Durchnmesser fuellen. Das
Backbl eck einfetten. Etwa 4 cm | ange Teigstreifen auf das Bl ech
spritzen. Das Blech in den Backofen schieben. Den Teig etwa 12 Mn.
backen.

Das Bl ech aus dem Ofen nehnmen und di e Mal teser vom Bl ech | oesen. Auf
ei nem Kuchengitter erkalten [ assen. Die Kuvertuere i m\Wsserbad
auf | oesen.

I nzwi schen di e Orangenmar nel ade mt dem O angenli koer gl attruehren
und jeweils zwei Plaetzchen damit fuellen. Die Malteser so in die
Kuvertuere tauchen, dass sie einseitig ueberzogen sind. Auf dem
Kuchengitter trocknen |assen.

Quédle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 04



