Mandelboegli

Zutaten fur: 1 Rezept

2 Ei wei ss
2 Essl . Apri kosennar nel ade

1/2 Teel . Vanille; gemahlen

300 Gramm Mandel n; fein gemahl en
5 Bittere Mandel n

120 Gramm Vol | rohrzucker; in der

Kaf f eermuehl e genahl en

Anleitung:

Alle Zutaten zu einem Teig verarbeiten und etwas Kuehl stellen.
Zentimeterdi cke Rollen formen und diese in 4 cmLange Staebchen
Schnei den. Di ese noch etwas duenner rollen und Zu hufei senf oerm gen
Boegen fornen. Nach Belieben in fein geri ebenen Mandel n wael zen.
Backen: Die Plaetzchen i mvorgehei zten Oen ca. 10 M nuten auf der 2.
Schi ene von unten backen.

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



