Marillen - Ringe

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

400 G amm Mehl
120 Gramm Zucker

1 Messersp. Salz

1 Eigel b

2 Essl. Orangenl i kor

1 Unbehandel te Zitrone; die Schal e
250 G amm Kalte Butter

Mehl zum Ausrol | en
Puder zucker
250 Gramm Apri kosenmar nel ade

Anleitung:

Mehl , Zucker und Sal z mischen, in die Mtte eine Mil de dricken.
Eigelb mt Likér und Zitronenschal e hi nei ngeben und die Butter in

Fl 6ckchen auf den Rand setzen. Alles verkneten und in Folie gepackt
2 Stunden kuhl en. Auf benehlter Fl dche diunn ausrollen und zu

gl eichen Teilen Tal er und R nge ausstechen. Auf mt Backpapi er

bel egt en Bl echen bei 180C gol dgel b backen. Nach dem Abkihlen mit der
[ eicht erwadrnten Marnel ade fallen und mit Puderzucker bestreuen.



