Marzipan - Schnitten

Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
4 Ei er
250 G amm Mehl
3 Essl . Schokol adenpul ver
1 Pack. Backpul ver
1 Becher Saure Sahne

Aus obi gen Zutaten Ruhrteig herstellen, auf ein
Backbl ech streichen
Bei 175 Grad ca. 30 Mn. backen

FUR DEN BELAG

250 Gramm Butter
200 Gramm Puder zucker
3 Essl. Rum
1 Teel . Bitternmandel 6l
250 Gramm POWPS Ki ndergriel3 (evtl. auch jeder andere

Wi chwei zengri el3)
Schokol adengl asur

Anleitung:

Fur den Bel ag Butter zerlaufen | assen, Puderzucker unterrihren,
Giel3 unterridhren, Rumund Bittermandel 81 unterrthren, aufkochen

| assen. Die Masse auf den noch warmen Kuchen streichen. Erkalten

| assen. Mt Schokoguss uberzi ehen, in Rauten schnei den. Geht Ratz-
Fatz, der Cou: es kommt kein Marzipan in die Platzchen aber sie
schnecken so, als ob der Bel ag Marzi pan ware!

Quédle:
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