Mar zipankrapferl mit Marillen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Mar zi pan

150 Gramm Weiche Butter

120 Gramm St aubzucker

1/ 2 Pack. Vanill ezucker

1/ 2 Zitrone; die Schale

1 Ei kl ar
170 G amm d attes Mhl
GARNI TUR.

10 Cetrocknete Marillen
50 Granmm Nougat

Anleitung:

Mar zi pan, Butter, Staubzucker, Vanillez., Zitronenschale und 1 P.
Sal z crem g rihren, Eiklar dazu, Mehl |angsam unterrihren. Mt dem
Spritzsack kleine (0=2cm) Krapferl auf s Backblech spritzen. 175C ca.
10 min. hell backen. Nougat schnelzen, feine Stiche quer uber die
Krapferl spritzen, ein Stickchen Marille oben drauf setzen.



