Mokka - Ecken

Zutaten fur: 45 Stick

200 Gramm Butter
200 Gramm Brauner Zucker
2 Ei er
1 Teel . Zint
1/2 Teel . Nel kenpul ver
125 Gramm Hasel niisse
100 Gramm Bl ockschokol ade
250 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
2 Essl. Rum

Fett; fir das Bl ech

@AUSS
3 Teel . | nstant - Kaf f ee- Pul ver
3 Essl . Wasser
200 Gramm Puder zucker
75 Gramm Mbkkabohnen

Anleitung:

Wei ches Fett, Zucker, Eier, Zinmt und Nel kenpulver mt den Quirlen
des Handrihrers schaum g rihren. G obgehackte Nisse, feingehackte
Schokol ade, Mehl, Backpul ver und Rum zugeben und unterr Ghren.

Den Teig auf ein gefettetes Backbl ech (etwa 30x40 cm) streichen und
i n den Backof en schi eben. Auf 175G adC schalten und etwa 20 M nut en
backen.

Fur den Quss Kaffepul ver mt dem hei Ben WAsser (bergieRen. Mt dem
Pudezucker verrihren. Die Kuchenplatte damt bestreichen. Sofort
erst in Quadrate, dann in Drei ecke schneiden und nit je einer
Mokkabohne bel egen. Abkihl en | assen.

Anmer kung Petra: den Guss eher etwas fllssiger nmachen: er wrd sonst
sofort fest und brockelt bei m Schneiden. Evt. auch kalt schneiden.
Geschmackl i ch sehr gut.

Quédle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 04



