Muskeziner

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

(Schéner einfacher Teig, der sehr wei hnachtlich
Durch di e Gewlrze schnmeckt und der einfach
Aufs Bl ech gestrichen wird, wie die

Mandel pl at zchen)

2 Ei er

100 Gramm Zucker

175 Gramm Gemahl ene Mandel n

1/ 2 Teel . Zint

1/ 2 Teel . Genmhl ene Nel ken
1 Messersp. Ceriebene Muskant nufd
1 Prise Salz

50 Gramm Hal bbitter-Kuvertire

Anleitung:
1. Backofen auf 160 Grad vorhei zen.

2. Eier u. Zucker dickschaum g aufschlagen. Mandel n u. Gewirze
m schen und unter die Eicrenme ziehen.

3. Nun die Masse auf das Backpapier streichen (G 6Re etwa 15 x 20
cm). Auf der mittleren Schi ene ungefahr 15 M n. backen.

4. Den Teig stiurzen und Papi er abziehen (geht auch so). Auf jeden
Fall noch warmin Rechtecke oder Rauten schnei den. Dann gut
auskihl en | assen.

5. Kuvertire schnel zen und feine Linien aufspritzen.



