Peppakaka (Pfeffer kuchen)

Kategorien:  Pldtzchen, Tortchen, Prof . Welhnachte
Zutaten fur: 60 Stiick

Backof en auf 200°C vorhei zen

150 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
Und
3 Essl . Zucker, braun
Schaum g schl agen
2 Essl. Zim
2 Teel . I ngwer pul ver
2 Teel . Nel ken, genahl en
2 Teel . Kardanopm
2 Teel . Natron
450 G amm Mehl
Und
100 m  \Wasser

Anleitung:

Zugeben und alles zu einemfesten Teig verarbeiten. Den Teig 24 Std.
an ei nem kihl en, trockenen Ort stehen | assen. Teig auf |eicht

bermehl ter Fl ache 1 cmdick ausrollen, Herzen oder Kreise ausstechen
und diese auf ein mt 1 Stick Backpapier Ausgel egtes Backpapi er

| egen I m Backofen ca. 5 M n. backen. Abkihlen |assen Tipp: Peppakaka
sind in einemluftdichten Behdlter 2 bis 3 Wchen haltbar Die
Nahrwerte fir 1 Portion: Eiwei3: O g, Kohlenhydrate: 9 g, Fett: 2 g
Brennwert: 254 kJ (60 kcal)



