Plaetzchen fuer den Bunten Teller

Zutaten fur: 1 Keine Angabe vorh.

ZUTATEN FUER DEN TEI G

500 G amm Mehl
250 Gramm Butter/ Mrgarine
125 Gramm Zucker
1 E
2 Essl . Kakao
1-2 Essl. Mlch
AUSSERDEM
75 Gramm Wi sse Kuvertuere
Bel egki r schen
1-2 Essl . Pistazien
25 G amm Vol I m | ch-Kuvertuere
50 Gramm Puder zucker
40 Gramm Kokosr aspel
3 Essl. Cel ee
50 Gramm Nougat
2 Essl. Mandel n
2 Essl. Mlch

Anleitung:

Fuer den Teig Mehl, kaltes Fett, Zucker und E verkneten. Teig

Hal bieren. 1 Haelfte mt Kakao und MIch verkneten. Beide Teige In
jeweils 3 Portionen teilen. Ca. 1 Stunde kalt stellen. Oen

Vor hei zen (E-Herd 200 Grad /Gas: Stufe 3). Fuer die Schoko-Bl ueten:
1 Portion Teig zur Rolle (ca. 4 cm Durchnesser) fornmen, in 1/2 cm

Di cke Schei ben schneiden. Ca. 10 M nuten backen. Abkuehl en. Wisse
Kuvertuere schnel zen, daraufstreichen. Mt Bel egkirschen Und

Pi stazien verzieren. Fuer die Stern-Plaetzchen: 1 Portion hellen

Tei g ausrollen. Sterne ausstechen. Ca. 10 M nuten Backen. Abkuehl en

| assen. Vol |l m | ch-Kuvertuere schnel zen, als Gtter Auf die Kekse
spritzen. Fuer di e Kokos-Herzen: 1 Portion dunklen Teig ausrollen
und Herzen ausstechen. Ca. 10 M nuten backen. Abkuehl en. Puderzucker,
bis auf 2 Tl., und etwas Wasser verruehren. Auf die Herzen streichen,
mt Kokos bestreuen. Fuer die Engel s-Augen: 1 Portion hellen Teig zu
Kugel n fornen. Ei ne Mil de hinei ndruecken. 12 M nuten backen.

Abkuehl en. Celee erhitzen, in die Milden; ca. Fuellen und fest
werden | assen. Mt dem Rest Puderzucker bestaeuben. Fuer die Zebra-
Stange: Uebrige Portion hellen Teig hal bieren. Beide Hael ften und
den Rest Dunklen Teig ca. 3 mmdick ausrollen. Nougat schmel zen. Auf
ei nen Hell en und den dunklen Teig streichen. Dunklen Teig auf den

hel | en Bestrichenen Teig setzen. Uebrigen hellen Teig daraufsetzen.
In Stuecke teil en. Mandel hael ften darauflegen. Mt MIch bestreichen.
12 M nuten backen.; ca. |Ich habe das Rezept ausprobiert und noechte
Euch di eses Rezept nicht Vorenthalten.

Quédle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 04



