Plaetzchen Schlesische

Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN TEI G

400 G amm Mehl

100 Gramm Zucker

200 Gramm Margari ne
2 Ei er

FUER DI E STREUSEL

300 G amm Mehl
185 Gramm Margari ne

1 Pack. Vanillinzucker
185 Gramm Zucker

Anleitung:

Mar gar i ne schaum g ruehren, nach und nach Zucker zufuegen und Eier
Unterruehren. Mehl damt verkneten und den Teig ca. 30 M n. kuehlen.
Teig etwa 3 mmdi ck auf einem gefetteten Backbl ech ausroll en.
Margarine fuer Streusel erhitzen und mt den restlichen Zutaten

Ver kneten. Streusel auf der Teigplatte verteilen. Vor dem Backen den
Tei g auf dem Bl ech in Rechtecke schneiden. |Imvorgeheizten O'en bei

200 G ad C ca. 15-20 M n. backen.

Quédle:
*RK* 25.02.2004 von Konrad Hei znmann



