Porter Cookies

Zutaten fur: 60 Portionen

225 G anm Mehl
100 Gramm Butter oder Margarine
225 G anm Rosi nen
100 G anm Sul tani nen
50 G amm Rote kandierte Kirschen
50 Gramm Mandel n; gehackt
50 Gramm Pi stazi en; gehackt
30 Gramm Zitronat; gehackt
30 Gramm Orangeat; gehackt
225 G anm Brauner Zucker
1/2 Unbehandel te Zitrone; die
Abgeri ebene Schal e davon
1 Spur  Zim
1 Spur  Nel kenpul ver
1 Spur  Pi ment
1 Spur  Kar danmom
1 Essl. Starker aufgebruehter Kaffee
30 m  Dunkles Bier; (1)
110 m  Dunkles Bier; (2)
1/2 Teel. Natron
2 Ei er
Backpapi er

Backof en auf 175 GradC (Gas: Stufe 2) vorheizen.

Anleitung:

Mehl in eine Ruehrschuessel geben. Fett wuerfeln und zufuegen,

Rosi nen, Sul tani nen Und Kirschen kl ein hacken, mit Mandeln,

Pi stazien, Zitronat, O angeat, Zucker, Ztronenschal e, Gewuerzen und
Kaf f ee zum Mehl geben Und nmit dem Knet haken des Handruehr ger aet es
verkneten. Bier (1) leicht erwaernmen und das Natron darin aufl oesen.
Die Eier Mt dem Bier (2) aufschlagen, zusamen nmt dem Natron zum
Mehl geben Und verruehren. 1 Backbl ech mt dem Backpapi er ausl egen
und mt einem Teel oef fel WAl nussgrosse Tei ghaeuf chen dar auf set zen.

I m vor gehei zt en Backofen Auf der mittleren Schiene ca. 15 M nuten
backen.

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



