Pr eisalbeer makronen

Zutaten fur: 60 Stick

200 Gramm Mar zi panr ohmasse
5 Ei wei 3
250 Gramm Geri ebene Mandel n
350 Gramm Zucker
1/2 Teel . Zi nt pul ver
150 Gramm Dunkl e Kuvertire gerieben
Zucker; zum Bestreuen
100 Gramm Prei sel beer mar nel ade

Anleitung:

1. Das Marzipan mt den Fingern in kleine Sticke teilen und mt 1
Eiwei 3 in einer Schissel mt den Knethaken des Handrihrgerats gl att
ruhren. Mandel n, Zucker und Zim dazugeben und nach und nach mt dem
restlichen Ei wei 3 darunter ruhren. Zul etzt die geriebene Kuvertire
unterm schen und alles zu einer weichen Masse verarbeiten.

2. Die Masse in einen Spritzbeutel mt Lochtidlle fullen und auf mt
Backpapi er bel egte Bl eche Makronen von etwa 2 cm Durchnesser
spritzen. Dabei reichlich Zwi schenraum |l assen. Mt Zucker |eicht
bestreuen. Etwa 1/2 Tag trocknen | assen.

3. Den Backofen auf 160 G adC vorheizen. Die Makronen 12 bis 15
M nuten i mvorgehei zten O en backen.

4. Je 2 Makronen auf der flachen Seite mt Preisel beer mar nel ade
bestrei chen und zusanmrenset zen.

Quédle:
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