Pumpernickel - Kugeln

Kategorien:  Geback, Platzchen, Weihnachten
Zutaten fur: 60 Stueck

250 G anm Wal nussker ne
250 Gramm Punper ni ckel
2 Teel. Zint
2 Teel . Zitronenschal e, abgerieben
1 Teel . Muskat, gerieben
1 Teel . Kardanom gerieben
150 Gramm Zucker (1)
50 G anm Mehl
4 Ei weiss (M
100 Gramm  Zucker (11)
150 Gramm Nussnougat
100 G anm Hal bbi tter-Kuvertuere
75 Gramm Kuchengl asur

Anleitung:

Di e Wal nusskerne durch di e Mandel nuehl e drehen. Den Punper ni ckel
fein zerkrueneln und mt den \Wal nusskernen m schen. Zint,
Zitronenschal e, Muskat, Kardanom Zucker und das Mehl unterm schen.
Ei wei ss und den restlichen Zucker mt den Quirlen des Handruehrers
zu stei fem Schnee schl agen. Den Ei schnee unter di e anderen Zutaten
heben. Di e Backbl eche mt Backtrennpapier belegen. Die Masse in
einen Spritzbeutel mt mttelgrosser Sterntuelle (Nr. 8) fuellen und
in 3-4 cm Abst and groschengrosse Haeufchen spritzen.

I m vor gehei zt en Backof en auf der 2. Schiene von unten bei 175°C ca.
15 M nutern backen.

Die Hael fte de Plaetzchen auf der glatten Seite mt dem wei chen
Nussnougat bestreichen. Di e anderen Pl aetzchen darauf druecken.
Kuvertuere und Kuchengl asur grob wuerfeln, imwarnen Wasser bad
schnel zen, gut mteinander verruehren. Die Plaetzchen mt einer
Seite in die Schokol adengl asur tauchen, auf ein Kuchengitter oder
Al ufolie setzen. Den Ueberzug fest werden | assen.



