Ravioli - Kekse

Kategorien:  Platzchen, Profi
Zutaten fur: 60 Stuck

Zuberei tungszeit 45 Mn

250 Gramm Margari ne
250 Gramm Zucker
Und
1 E
Und verr uhren
470 Gramm Mehl
1 Teel . Backpul ver
UND
1 Prise Salz

M schen und unter die Fett-Zucker-Masse kneten
Teig vierteln und jeweils zw schen
1 Stick Backpapi er

UND

[

Stiuck Frischhaltefolie
4 Mm di ck ausrol |l en; ca.
Abdecken und ca. 1 Std. kalt stellen
2 Tafeln (a 100 g) Vol I m | chschokol ade
In Sticke teilen

Anleitung:

Backof en auf 190°C vorhei zen. Auf zwei Teigplatten jeweils 25

St ickchen Schokol ade i m Abstand von 3 cmverteilen. Dann jeweils
ei ne Teigpl atte darauf | egen und den Teig zw schen den

Schokol adenst tickchen gut andr tcken.

Mt einem Tei gradchen die "Ravioli" ausradeln und auf ein mt 1
Stick Backpapi er Bel egt es Backbl ech | egen. Aus den Tei gresten und
der Schokol ade ca. 10 weitere "Ravioli" zubereiten. | m Backofen auf

der mttleren Schiene 12-14 M n. backen.
Her ausnehnen und auskthl en | assen.

Die Nahrwerte fir 1 Portion: 30 Portionen - Eiweif3: 1 g,
Kohl enhydrate: 11 g, Fett: 4 g Brennwert: 386 kJ (92 kcal)



