Rosinenhaeufchen

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Margari ne
120 G anm Zucker
1 Ei
200 G anm Mehl
11/2 Teel . Backpul ver
100 G anm Rosi nen
1 Zi tronenschal e; abgeri eben

Anleitung:

Mar gari ne und Zucker schaumi g ruehren. Das Ei unterruehren, bis eine
Cremi ge Masse entsteht. Das Mehl mit dem Backpul ver sieben, nach und
nach Unter den Teig ruehren. Zul etzt Rosinen und Zitronenschal e
unter den Teig Ruehren. Teig ueber Nacht kalt stellen. Mt zwei

Teel oeffel n auf ein gefettetes Backbl ech kl ei ne Tei ghaeuf chen Setzen.
I m vor gehei zt en Backofen bei 200 GradC etwa 15 M nut en backen.

Quédle:
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