Schmalz - Plaetzchen

Zutaten fur: 60 Portionen

350 G amm Mehl
150 Gramm Schwei neschmal z
50 Gramm Butterschmal z
150 Gramm Zucker

1 E

1 Teel . Zint

1 Spur | ngwer

1 Spur  Muskat

Kuvertuere

Anleitung:

Mehl auf die Arbeitsflaeche sieben. Eine Mil de eidruecken. Kaltes
Schwei neschmal z und Butterschnal z daraufsetzen und alles mt einem
Messer durchhacken. Zucker, Ei und Gewuerze zufuegen und alles zu
Einem gl atten Teig verarbeiten. In Folie gew ckelt 30 Mnuten kalt
Stellen. Teig auf eine benehlten Flaeche ausrollen und in kleine
Quadrate 4x4 cm schnei den. Auf ein gefettetes und benehltes Bl ech;
ca. Legen und i mvorgeheizten Ofen bei 170 Grad ca. 15 M nuten

gol dbraun Backen. Di e Pl aetzchen auskuehl en | assen. Kuvertuere
schnel zen und die Plaetzchen mit einer Ecke eintauchen. Auf einem
Gtter trocknen Lassen.
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