Schoko - Knusperkugeln

Zutaten fur: 90 Stick

ZUTATEN
200 Gramm Zartbitterschokol ade
50 Gramm Butter
1 Schuss Sal z
120 Gramm Zucker
3 St icke Eier
1/ 2 Teel . Genmmhl ene Vanille
175 G amm Mehl
25 Gramm Kakaopul ver
100 Gramm Puder zucker; ca.

Anleitung:

Schockol ade und Butter in einem Topf bei niedriger Htze schnel zen.
Vom Herd nehnen und das Sal z und den Zucker unterrihren, sol ange
ruhren bis sich der Zucker aufgel 6st hat. Die Ei er nachei nander
zugeben und i mer weiterrihren. Die Vanille zugeben.

Mehl , Kakao und Backpul ver in eine Schiisel sieben. Nach und nach die
Schokol adenm schung zugeben und vol | st andi g unterni schen. Den Teig
abdecken und 1 Stunde im Kihl schrank ruhen [ assen, bis er kalt ist.

Den Oen auf 160 Grad vorhei zen. 2 Backbl eche einfetten oder mt
Backpapi er ausl egen.

Den Puder zucker in eine kleine Schissel geben. Aus dem Teig ca. 2 cm
grofRe Kugeln fornmen und in dem Puderzucker wal zen.

Di e Kekse mit grof3zugi gen Abst &nden auf di e Backbl eche setzen. 10-15
M n. backen.
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