Schoko - Kokos - Schnitten

Zutaten fur: 1 Blech

250 Gamm Butter, weich

200 G amm Rohzucker
3 Eier (Klasse M
1 Prise Salz

21/2 Essl. Crenme fraiche

250 Gramm Wi zennmehl (Type 405)
1 Pack. Backpul ver

200 Gramm Schokof | ocken; Raspel schok.
2 Teel . Kakaopul ver

150 G anm Kokosf | ocken

100 Gramm Rosi nen, fein gehackt

GLASUR
100 Gramm Kuchengl asur, hell

Kokosfl ocken, zum Best aeuben

Anleitung:

Die Butter, den Zucker, die Eier und das Salz mt dem Handruehrer
schaum g schl agen. Die Crene fraiche unterruehren. Backofen auf 200
Gad/ Urduft 175 Grad/ Gas Stufe 3 vorheizen. Das Mehl und das
Backpul ver dazusi eben und unterruehren. Di e Schokofl ocken, das
Kakaopul ver di e Kokosfl ocken und die fein gehackten Rosi nen
unterruehren. Ein Backblech (26 x 40 cnm) einfetten und duenn mt
Mehl best aeuben. Teig gleichnaessig glatt auf dem Bl ech verteilen.
I m Backof en 15-20 M nuten backen. Danach abkuehl en | assen. Den
Beut el Kuchengl asur nach Packungsanwei sung schnel zen und auf den
Kuchen strechen. Mt Kokosfl ocken bestaeuben. Guss trocknen | assen
und den Kuchen in 3 cm | ange Rauten oder Wierfel schneiden.

Anmer kung Petra: Rosi nen weggel assen. Anstell e Kuchengl asur ei nen
@Quss aus 150 g wei sser Kuvertuere und 25-50 g Pal m n verwendet.

Sehr schnell zu machen, sehr | ecker.
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