Schokoladebusser|

Zutaten fur: 1 Rezept

3 Ei kI ar
140 Gramm St aubzucker
140 Gramm Hasel nisse, geriebene
120 Gramm Ganze Hasel nisse
120 Gramm Schokol ade, geriebene

Anleitung:

Ei kl ar zu steifem Schnee schl agen, zuerst den Staubzucker, dann die
Ceri ebenen Nisse und di e geri ebene Schokol ade Unterridhren. Aus der
Masse Kl ei ne Kugel n fornen, auf |eichtbebuttertes Blech |egen, mt
ganzen Nussen, 1 Wenig in die Kugeln gedrickt, bel egen. Bei
mttlerer Hitze backen, bis sich die Qoerfl ache fest anfihlt.

Qudle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



