Schokoladen - Brownies

Zutaten fur: 30 Stueck

TEI G
250 Gramm Zartbitterschokol ade
180 Gramm Butter; oder Margarine
150 Gramm Puder zucker
200 G amm  Mehl
2 Essl . Kakao
1 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
3 Ei er
75 Gramm Zucker ruebensi rup, dunke
2 Teel . Vanill eextrakt, fluessig

ZUM VERZI EREN

100 Gramm Hal bbitter-Kuvertuere
100 G amm Vol |l m | ch- Kuvertuere
75 Gramm Wi sse Kuvertuere

Anleitung:

Fuer den Teig 3/5 der Schokol ade und das wei che Fett i m Wsserbad
schnel zen | assen. Puderzucker, Mehl, Kakao, Backpulver und Salz in
ei ne Schuessel geben. Eier, Sirup, Schokol aden-Fett-Misse und

Vani | | e- Extrakt unterruehren. Restliche Schokol ade mt ei nem grossen
Messer Kkl ei nhacken und zul etzt unterruehren. Teig in eine mt
Backpapi er ausgel egte 20x25 cm grosse Form oder eine Springform
geben und i m vor gehei zt en Backofen bei 175°C etwa 35 M nuten backen
Et was abkuehl en | assen, dann aus der Form stuerzen und voellig
erkalten | assen. Den Kuchen in etwa 4 cm grosse Werfel schneiden
Zum Ver zi eren Hal bbitter- und Vol | m | chkuvertuere zusanmen in der

M krowel I e bei 180 Watt oder im Wasserbad schnel zen | assen. Die

Wei sse Kuvertuere getrennt schnel zen. Einen Essloeffel von der
braunen Kuvertuere ueber jeden Wierfel traeufeln. Die Wisse
Kuvertuere in einen kleinen Gefrierbeutel fuellen, eine wnzige Ecke
abschnei den und ein huebsches Miuster auf die Brownies spritzen
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