Toll - House Cookies

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Platzchen
Zutaten fur: 24 Portionen

125 Gramm Weiche Butter
90 Gramm Zucker
90 Gramm Rohr zucker
1/ 2 Teel . Sal z
1/ 2 Teel. Vanille - Essenz
1/ 4 Teel . Kaltes Wasser
1 Ei
1/2 Teel . Backpul ver
100 G amm Wi zennehl
180 Gramm Bitterschokol ade Stueckchen
1 Tasse & ob gehackte Pecannuesse
1 Essl. Weiche Butter

Anleitung:

Den Oen auf 175 C vorwaernmen. Die Butter, weissen und Rohrzucker,
Sal z, Vani | | e-Essenz und Wasser mi schen und mt einem grossen Loeffel
ruehren, Bis die Mschung | ocker und flaum g ist.E und Backpul ver
hi nzugeben und wenn alles gut vernengt ist,das Mehl Loeffelweise

hi nei nruehren. Dann Vorsichti g, aber gruendlich die

Schokol adenst ueckchen und Nuesse unterzi ehen. Mt ei nem Tei gpi nsel

ei n Backbl ech gl ei chmaessig mt 1 El. weicher Butter bepinseln.

Den Pl aet zchentei g essl oef f el wei se auf das Backbl ech tropfen | assen ,
wobei man etwa 3 cm Zwi schenraum | aesst. Jedes Pl aetzchen leicht mt
ei nem Spachtel abfl achen,jedoch nicht Plattdruecken. In der Mtte
des Oens etwa 12 M n. backen, bis sie sich fest anidehlen und |eicht
gebraeunt sind. Auf ei nem Kuchengitter abkuehl en.



