Valler Mandelschnittli (Graublinden)

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

ZUTATEN
120 Gramm Butter
200 Gramm Butter
2 St iicke Eier
1/2 Stick Zitrone abgerieben
Unbehandel t
1 Schuss Zint gemahl en
1 Schuss Nel ken genahl en
1 Schuss Sal z
100 Gramm Mandel n geschal t, gehobel t
250 G anm Mehl

Anleitung:

Zucker und Butter schaum g rihren. Eier, Ztronenschale, Znt,

Nel ken und Sal z darunterrthren. Mandel n und Mehl bei geben und zu
einemfesten Teig kneten. In Kl arsichtfolie eingepackt im

Kuhl schrank 30 bis 60 Mnuten ruhen | assen. Teig 4 mmdi ck auswal | en
und in Rechtecke von 2 x 4 cm schnei den. Mandel schnittli auf
Backpapi er | egen und i mvorgehei zten O'en bei 200 G ad zirka 12

M nut en knuspri g backen.
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