Vanille - Ecken

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Mehl Type 405
125 Gramm Zucker
120 Gramm Butter
125 Gramm Hagel zucker
1 Vani |l | eschote
1 E
1 Ei wei B
2 Vani | i nzucker
Sal z

Anleitung:

Vani | | eschot e | &ngs auf schnei den und das Mark herausschaben. Mehl,
Zucker, Vanillemark und Sal z auf eine Arbeitsfl &dche geben, in die
Mtte eine Miul de dricken. Ei hinei ngeben und die Butter in Fl 6ckchen
auf dem Rand verteilen. Zutaten rasch zu einemglatten Teig
verkneten. Den Teig dritteln und zu 3 Rollen (ca. 25cm | ang)f or nen.
Mt Hlfe eines Lineals aus den Rollen Dreiecke fornmen. In
Frischhaltefolie wickeln und ca. 45M n. kuhl stellen. Backofen auf
175C vorhei zen. Eiwei 3 verquirlen. Vanillezucker und Hagel zucker

m schen. Dreiecksrollen erst mt EiweiB bestreichen und anschli el3end
i n Hagel zucker wenden. Aus jeder Rolle ca. 25 Schei ben schnei den und
auf mt Backpapi er bel egte Backbl eche geben. Kekse ca. 15M n. backen.
Auf dem Kuchengi tter auskihl en | assen.
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