Vanille - Halbmonde

Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm Koel | nfl ocken; bl uetenzart
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1/ 2 Vani |l | eschote; Mark
100 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Butter oder Margarine
2 Ei er

Anleitung:

Bl uet enzarte Koel | nfl ocken, Zucker, Vanillezucker, Vanillemark, Mehl
und Backpul ver gut verm schen. Fett in Floeckchen darauf verteil en,
die Eier in die Mtte geben, leicht mt den trockenen Zutaten
verruehren und alles zu ei nem Mierbtei g verkneten. Abgedeckt 1/2
Stunde ruhen | assen, ausrollen, Hal bronde ausstechen, auf ein mt
Backpapi er ausgel egtes Bl ech | egen und auf der zweiten Schi ene von
oben bei 175 Grad 12-15 M nuten hel | braun abbacken.

Ausgekuehlt mt beliebi gem Guss ueberzi ehen und ver zi eren.

Qudle:
*RK* von Konrad hei zmann 25, 02, 04



