Vanillekipfer| aus Frischgemahlenem Dinkel

Zutaten fur: 1 Rezept

260 Gramm Dinkel; fein genmahl en
1 Eigel b
1 Spur Meersal z
2 Teel . Vanill epul ver; oder -mark
60 Gramm Akazi enhoni g
100 G anm Mandel n; ohne Schal e und
Genahl en
200 Gramm Butter; evtl. weniger

Anleitung:

Aus allen Zutaten rasch einen Mierbeteig (Knetteig) bereiten, diesen
Fuer mind. 30 Mnuten in den Kuehl schrank Stellen. Den Teig zu einer
Rolle formen, jeweils eine Kl eine Menge abnehnmen Und nmit den

Handf | aechen kl eine "Kipferl" fornmen.

Die Kipferl auf ein eingefettetes oder nmit Backpapi er ausgel egtes
Backbl ech setzen und bei 180 Gad ca. 15 M nuten Backen.

Qudle:
*RK* von Konrad hei zmann 25, 02, 04



