Wiener Kipferl

Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Mandel n
50 Gramm Hasel nuesse
280 G amm Mehl
70 Gramm Zucker

1 Prise Salz
200 Gramm Butter

2 Eigel b

5 Pack. Vanill ezucker
1/ 2 Tasse Puderzucker

Anleitung:

Di e Mandel n ueber bruehen, abzi ehen und fein reiben. D e Hasel nuesse
ebenfalls fein reiben. Das Mehl auf ein Backbl ech Sieben, Mandeln
und Hasel nuesse, Zucker, Salz, die kalte Butter in Floeckchen und
di e Ei gel be daruebergeben und alles zu ei nem Mier betei g verkneten.
Des Teig in Alufolie gew ckelt 2 Stunden I m Kuehl schrank ruhen

| assen. Den Backofen auf 190 GradC vorheizen. Den Teig portionsweise
zu bleistiftdi cken Roellchen formen. Die Roellchen in 5 cm | ange

St uecke schnei den und zu Hoernchen (Kipferl) Biegen. Auf der
mttleren Schiene in 10 M nuten gol dgel b backen. Den Vanil |l ezucker
mt dem Puderzucker m schen und di e noch warnen Kipferl vorsichtig
darin wenden.
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