Wirzige - Friesenkekse

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Butter
100 G anm Zucker
1 Prise Salz
1 Messersp. Muskat, gerieben
1 Orange, unbehandelt, die Schal e
2 Eigel b
250 G anm Mehl

Zucker (Hagel zucker) zum Wenden

Anleitung:

Die Butter mt Zucker, Salz, Miskatnuss, Orangenschale und 1 Eigelb
verrihren. Das gesiebte Mehl unterkneten. Den Mirbeteig zu einer
Roll e von 4 cm Durchnesser formen und in einem Gefrierbeutel oder in
Per ganent papi er gewi ckelt 2 Std. im Kiuhl schrank ruhen | assen. Den
Backof en auf 200C vorheizen. Das zweite Eigelb verquirlen, die
Teigrolle damt bestreichen und i m Hagel zucker wenden. Etwa 5 mm

di cke Schei ben von der Rolle abschneiden und mit etwas Zw schenraum
auf ein Backbl ech | egen. Die Kekse auf der mttleren Schiebel eiste
12-15 M n. backen, bis sie hellbraun sind. Die Kekse 5 Mn. abkihl en
| assen, dann nit einem breiten Messer vorsichtig vom Backbl ech heben
und auf einem Kuchengitter erkalten | assen.



