Zigeuner schnitten

Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN
Tei g:
210 Gramm Mehl
70 Gramm Zucker
2 Sticke Eigelb
120 Gramm Butter
FULLUNG
2 St icke Ei wei ss
100 Gramm Gem Hasel nlisse
100 Gramm Puder zucker
10 Gramm Kakao
Puder zucker zum Bestreuen
Anleitung:

O en vorheizen (180 G ad)!

Aus den Zutaten einen Teig kneten und zwei Rollen daraus fornen. Die
Rol I en auf ein mt Backpapier bel egtes Backbl ech | egen und mt einem
Kaf f eel 6f fel der Lange nach eindricken. Die zwei Eiweil3 zu ei nem
stei fen Schnee schl agen, Puderzucker, Nisse und Kakao vorsichtig

unt er heben und di ese Masse auf den Rollen verteilen.

35 bis 40 M nuten bei 180 G ad backen.

Nach dem Backen mt Puder zucker best auben und die Rollen in ca.
1,5cmbreite Streifen schnei den.

:Stichworte : Al kohol frei, Dauergebaeck, Eier, Kakao, Nisse

Quédle:
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