Zimt - Platzchen (A'La Zimtstern)

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 4 Portionen

125 Gramm Mandel n genahl en
1 Teel . Zi nt pul ver
125 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse
2 Ei wei sse
240 Gramm Zucker, davon
4 Essl. Schaummasse beiseite - stellen

Anleitung:

Ei wei Be steif schlagen. Zucker einstreuen, dabei stéandig

wei terschl agen. Ein Teil der Schaummasse beiseite stellen. Rest mt
Mandel n, Hasel niissen und Zint mschen, zu einemfesten Teig kneten.
In Folie w ckeln, eine Stunde kalt stellen Backofen auf 175.C (Gas:
Stufe 2) vorheizen. Arbeitsflache mt Zucker bestreuen. Teig darauf
drei MIlimeter dinn ausrollen. Kleine Rechtecke ausschneiden (ca. 3
x 1,5 cm.

Auf gefettete oder mt Backpapi er ausgel egte Bl eche | egen, mit der
Schaummasse bestreichen. Im Oen etwa 10 M nuten backen.



