Zimtplatzchen - m.Schmalz - Neu

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

350 G amm Mehl
150 Gramm Schwei neschmal z
50 Gramm Ginseschmal z

150 Gramm Zucker

1 Ei

1 Teel . Zint

1 Spur | ngwer

1 Spur  Muskat

Kuvertire

Anleitung:

Mehl auf die Arbeitsfl&che sieben. Eine Mil de eindricken. Kaltes
Schwei neschmal z und Ginseschmal oz in die Miul de geben und alles mt
dem Messer durchhacken. Zucker, Ei und Gewirze zufigen und alles zu
einemglatten Teig ver- arbeiten. In Folie gewi ckelt 30 Mn. kalt
stellen. Teig auf einer benmehlten Fl &che ausrollen und in kleine
Quadrate (ca. 4 x 4 cm schneiden. Auf ein gefettetes und benehltes
Bl ech | egen und i mvor- geheizten Ofen bei 170 Grad ca. 15 Mn.

gol dbraun backen.

Di e Pl at zchen auskihl en | assen. Kuvertlire schnel zen und di e
Pl a&t zchen mt einer Ecke eintauchen. auf einem Gtter trocknen
| assen.



