Amaretto - Kokospralinen

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 30 Stuck

200 G amm Kuvertire - wei 3
50 Gramm Kokosfett
50 Gramm Butter
20 Gramm Kokosr aspel
100 m  Sahne
3 Essl. Anmaretto- Likor
30 Amaretti - Mni

Anleitung:

Kuverture schnel zen. Sahne und Amaretto erhitzen, aber nicht kochen,
vom Herd nehnen. Kokosfett und Butter darin schnel zen. Fl Ussige
Kuvert ire nach und nach unter die |auwarnme Masse geben. Mt dem
Schneebesen rihren, bis eine gleichnilBi ge Masse entsteht. Crene ca.
2Std. kihl stellen, bis sie beinahe fest ist. Kokosraspel rdsten und
auf einem Tel |l er auskuhlen [assen. Amarettini in die

Al upr al i nenf 6r nthen setzen. Crene ei nmal durchrihren und in einemrr
Spritzbeutel mt Sterntdlle fullen. Mglichst schnell auf die
Amarettini spritzen und mt Kokosraspel bestreuen. Ca. 1Std. kuhl
stellen. @Qut verpackt, an einem kihlen Ort, halten die Pralinen ca.
1-2 Wochen. Tipp: Statt Amaretto kann man auch Mandel sirup verwenden.

45 m n Zubereitung 180 m n Ruhezeit

522 kcal / 100g 78 kcal / Stick 15 g / Stick



