Amaretto - Kugeln 1

Kategorien:  Platzchen, Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 40 Portionen

2 Essl . Sahne
80 Gramm Butter
200 Gramm Wi sse Schokol ade
6 Schei ben 2Zw eback
4 Essl. Anaretto
6 Essl. Mandel n; gehackt

Mandel bl aett chen; geroest et
Zum Ver zi eren

Anleitung:

Sahne i m Wasserbad erhitzen und Butter dazugeben. Wi sse Schokol ade
darin schnel zen | assen. Zw ebacke fein zerbroeseln, mt Amaretto
betraeufel n. D e abgekuehlte Schokol adenmasse unterruehren und die
Mandel n unterm schen. Etwa eine Stunde kuehl stellen. Dann aus der
Masse kl ei ne Kugel n fornen. Nach Belieben in Mandel bl aettchen wenden.
I m Kuehl schrank auf bewahren - hoechstens ei ne Wche | ang.

Al's Variante kann man auch fuer die weisse Schokol ade
Zartbitterschokol ade und gl ei chzeitig fuer den Amaretto Wi nbrand
nehmen. So erhaelt man Wei nbrandkugel n. Zum Ver zehren ei gnen sich
hi er ebenfalls Mandel bl aettchen oder aber Kokosraspel n.



