Aprikosen - Knusper - Haufchen

Kategorien:  Platzchen, Konfekt, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Apri kose getrocknet - weich
150 G anm Mandel stifte
400 G amm Kuvertiure - Vollmlch
30 Gramm Orangeat - fein gehackt
2 Essl. Likér - Aprikose

Anleitung:

Apri kosen klein schneiden, mt Aprikosenlik6r betraufeln und Uber
Nacht durchzi ehen | assen. Kuvertire i m hei Ben Wasserbad schnel zen
und etwas abkihl en | assen. Wenn di e Masse crem g geworden i st,

Apri kosen mt dem Li kdor, Mandel stiften und Orangeat einrihren. Ein
Backbl ech mit Backpapi er ausl egen, von der Masse mt ei nem Teel 6f f el
kl ei ne Hauf chen abstechen und auf das Bl ech setzen. Erstarren | assen.
Kuhl aber nicht im Kihl schrank auf bewahren, da sie durch die feuchte
Kiuhl e unansehnlich werden. Bis zu 3Wchen hal t bar.

365 kcal / 100g
2.557 kcal / Stiuck
700 g / Stick
Zubereitung: 30 mn

fett 19 %



