Aprikosen - Rosen

Kategorien:  Konfiserie, Pralinen, Konfekt
Zutaten far: 10 Stiick

5 Dor r pf | aunen
15 Cet rocknet e Apri kosen
3 Bel egki r schen
100 Gramm Mar zi panr ohmasse
20 m  Apri kosengei st
40 Gramm Wi Be Kuchengl asur
1 Essl. Pistazien; fein gehackt

Anleitung:
1. Dorrpflaunmen und Apri kosen quer hal bieren, die Bel egkirschen
vierteln.

2. Das Marzipan mt den Fingern in kleine Sticke teilen und mt den
Knet haken des Handr Uhrgeré&ts in einer Schissel mt Aprikosengei st
glatt rdhren.

3. Die Pflaunen mit der Schnittseite nach oben auf Teller |egen und
mt der Marzi panmasse fullen. Je 3 Aprikosenhdl ften facherférmg

auf ei nander | egen, am uberl| appenden Ende zusamendrehen und in das
Mar zi pan stecken. In die Mtte jeweils 1 Stiuck Bel egkirsche setzen.

4. Di e Kuchengl asur in einer Schissel imWsserbad aufl 6sen. D e
Apri kosenrose mt der Pflaume in die Schokol ade tauchen, etwas
abtropfen | assen, in den gehackten Pistazien wal zen und auf einen
mt Backpapi er belegten Teller setzen.



