Aprikosen - Sonne

Kategorien:  Konfiserie, Pralinen, Konfekt
Zutaten far: 10 Stiick

10 Cetrocknet e Apri kosen
70 Gramm Mar zi panr ohmasse
10 m  Apri kosengei st
30 G amm Kir bi sker ne
10 Hasel nusse
1 Essl . Puder zucker
1 Essl. Fl dssige dunkle Kuvertire

1 Tropfen Honig

Anleitung:

1. Die Aprikosen quer hal bieren. Das Marzipan mt den Fingern in
kl eine Stucke teilen und mt den Knethaken des Handrihrgerats in
ei ner Schissel mt dem Apri kosengei st glatt ruhren.

2. Die Kirbiskerne mt den Hasel nissen in ei ner Pfanne ohne Fett
hell rdsten, dabei den Puderzucker hinei nstauben und | eicht
karanel | i si eren | assen.

3. Je 2 Aprikosenhdlften mt etwas Marzi panmasse zusamensetzen. Die
Kir bi skerne als Bl utenbl atter an der seitlichen &fnung
sonnenbl unenf 6rm g i n das Marzi pan stecken.

4. Die Kuvertire mt Honig verriuhren und je 1 Tupfen in die Mtte
der Aprikosen geben. Je 1 Hasel nuss darauf setzen.

Ti pp: Si e kénnen di e Marzi panmasse statt mt Al kohol mt der gleichen
Menge Orangensaft glatt ruhren.



