Bailey’S Hutchen

Kategorien:  Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUM AUSG ESSEN

50 Pral i nenhtit chen aus Al ufolie; ca.
Geschnol zene Bitterkuvertire

FULLUNG
100 Gramm Bitterkuvertire
100 G amm M| chkuvertire
75 Gramm Sahne
5 Essl. Bailey’'s; ca.
100 Gramm Butter
Anleitung:

Di e geschnol zene Kuvertire mt einem Essl6ffel in die Hitchen fdllen.
Di e Kuvertire w eder ausgi efen. Was haften blebt, fest werden | assen.

Di e Kuvertire hacken. Di e Sahne auf kochen, vom Herd nehnen und die
Kuvertire darin schnel zen | assen. Bailey s unterrihren. Auskihl en
| assen. Die Butter schaum g schlagen und mt der abgekihlten
Kuvert irecrene verrihren. In die Pralinenhitchen fullen und

gl attstrei chen. Fest werden | assen.

Die Fullung mt der MIchkuvertire bepinseln. Die dunkle Kuvertire
in eine Papiertille fillen und auf jedes Hitchen ei nen Tupfen setzen.
Fest werden | assen.



