Baileys - Truffel - Tltchen

Kategorien:  Truffel, Pralinen
Zutaten fur: 50 Stiick

130 Gramm Schokol ade - Vollm |l ch
100 Gramm Schokol ade - Zartbhitter
50 Gramm WAl nlsse

30 Gramm Honi g
200 m  Sahne

2 Essl. Bailey's

Anleitung:

50 min Zubereitung 210 m n Ruhezeit einfach schwer fett 31 %
Zubereitung: 30g Vol I mlch- Schokol ade mit ei nem Sparschaler in
Rol | chen abhobel n. Zartbitter- und 100g Vol | m | chschokol ade in

St iicke brechen. Sahne auf kochen, vom Herd zi ehen und Schokost ticke
darin unter Rihren aufl dsen. Auskihl en | assen und zugedeckt ca. 2Std.
kalt stellen. Nisse ganz fein hacken. Schokosahne cremn g aufschl agen
Honi g, Likodr und gehackte Niusse, bis auf 3TL, unterheben. Crene in
einen Spritzbeutel mt Sternttlle fillen und in Pralinen- Titchen
spritzen. Mt Schokor 6l chen und Nissen bestreuen. M nd. 60M n. kuhl
stell en.

Ti pp: Kohl | agern, aber nicht im Kuhl schrank, da sie durch die
feuchte Kuhl e unansehnlich werden. Ca. 1 Wche hal tbar

428 kcal / 100g
45 kcal [/ Stick

11 g / Stuck



