Bananen - Busser|

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Mar zi pan
100 Gramm Pi stazi ennmehl (Pistazien i mHacker ganz fein
Mahl en)

G Unen Bananenl i kor (gel ber geht bestimt auch
Aber ich hatte diesen grinen i m Haus)
Kouvertre

Banenchi ps

Anleitung:

Mar zi pan und Pi stazi ennehl plus Likér verm schen, dabei so viel

Li kor verwenden, dass eine crem ge Paste entsteht. Ich fing mt 3 EL
an und endete bei 6 EL - 7 oder 8 hatten es vielleicht noch besser
gemacht .

Die Paste in einen Spritzbeutel geben und auf Backpapier Kkl eine
Tarnchen spritzen.

24 Stunden trocknen | assen

Dann Kouvertire schnel zen, jedes Tidrnthen von unten ei ntauchen und
so auf ei nen Bananenchip setzen. Dann - wenn alle auf diese Art
fertig sind alle noch mal kopfiber in die Schokol ade tauchen

Ich habe mr das vor allem ausgedacht, damit mr die D nger nicht
festkl eben, bei mr klebt inmer alles mt Kouvertire irgendw e fest
und geht dann kaputt. Aber die hier nicht. Tip vom Fachmann

Kuvert ire auf ca 32°C erwérnen, dann noch etwas geschabte oder
gehackt e Kuvertire hinzugeben und unr ihren, dann hat die Kuvertire
etwa 28-30°C. Butterbrotpapi er zum absetzen der Kekse verwenden.

Dann noch mt Pistazi ennehl etwas best auben



