Birnen - Triffe

Kategorien:  Pralinen, Frichte, Triffel, Eigen, Test
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Sahne fldssig
100 Gramm Butter
200 Gramm Bi rnenkonfituere
1 Gramm Kuvertuere wei ss
80 Gramm Bi rnenschnaps
UBERZUG

Dunkel e oder hell e Kuvertuere

UM I N TRUFFELHOLKUGELN ZU SPRI TZEN, DEN

Kuvert ueregehal t um 200g veri ngern.

Anleitung:

Sahne flissig mt Butter aufkochen. Konfituere zugeben und

kl ei ngeschni ttene Kuvertuere riuhren bis alles aufgel st ist und den
Bi r nenschnaps zugeben. Masse abkihl en | eicht schaum g schl agen und

mt einem Spritzbeutel Truffel aufspritzen.Rund formen und mt
Kuvertuere uberzi ehen.
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