Blatter - Krokant.

Kategorien:  Krokant, Pralinen
Zutaten fur: 1 Rezept

HERSTELLUNG V. BL. KROKANT

1/2 kg Zucker schnel zen
0,1 kg Butter bei geben
0,4 kg Nougat unterschl agen

Anleitung:

Zucker in einem Topf zu Karamell schnel zen. Den fl lssi gen Karamel
auf ein warmes eingedltes Backbl ech geben und die Butter und den
Nougat in schei ben darauf |egen. Nun den noch wei chen Krokant von
unten Uber den Nougat und die Butter zur Mtte schlagen. D esen
prozess 3-4 mal w ederhol en dazwi schen die Masse nmit einem

ei ngedl ten Roll holz wi eder etwas ausrollen. Sollte die Masse zu fest
wer den das Backbl ech mit dem Krokant kurz in den warnen Ofen ca.
150° C schi eben und etwas anwérnmen. Di e Krokantmasse gut 1 cm dick
ausrollen und mt der Bonbonwal ze, oder einem scharfen Messer in
recht ecke schnei den.



